A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun

Semaine du 6 au 10 mai 2024
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Salade de papillons au
pistou

Concombre et féta
Betterave aioli

Salade jambon-fromge Melon

Salade du chef

Grillade de porc au jus

Pave de saumon a la

Boulettes d’agneau a
tomate

I’Orientale

Pave de colin aux
Torsades aux oeufs epices

Brocolis en persillade

N Pas de cantine
Semoule '
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Duo de courgettes
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Saint Paulin

Petits suisses sucrés
Rondelé Saint Paulin
Yaourt aux fruits
Fondue Pré‘s-iden(g‘

&

Creme dessert chocolat x L

= N

=
A

Compote de pomme AR
Beignet aux pommes
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Corbeille de fruits
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Mousse chogolat-coco:

Sauf contraintes liées au service et aux
approvisionnements, toutes les préparations
sont réalisées sur place par nos équipes
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Produit issu de ’Agriculture biologique LR ¢ R~

d/ . Produit issu d’une production locale située
moins de 200kms (IDF et départements
limitrophes)

i+ Toutes les crudités proposées en hors
d’ceuvre sont réalisées sur place a partir de

produits frais bruts de saison
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Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé
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