A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun

Semaine du 11 au 15 novembre 2024

JEUDI

MARD! MERCREDL VENDREDI

Iceberg vinaigrette au Betterave ec"r :“"d“‘s
caramel sauce Andalouse
Salade Ninon Salade au Brie et raisin
. (T
Pommes de terre Concombre alpin <+
vinaigrette

Colin meuniere et citron
Sauté de porc au curry

(73)
i

1! AUTOMNE, C'FST
I A BOURGOGNFE

Saucisse de Strasbourg

Pané provengal
Merlu aux condiments

Falafels

Pas de cantine

Duo de blé et quinoa

¥ Jardiniére de légumes
Macaronis

Jeunes carottes au Yaourt aromatisé

cumin . ,
Petit moulé
) Brie
Coulommiers
Yaourt nature .
R ar A Pomme au four <+

.\‘

Vache qui rit
LR b Fromage blanc et créme

b
e de marrons
2 - \
Gateau de semoule PR
; { Fr‘UIT: a:-;;:;m
Sauf contraintes liées au service et aux
approvisionnements, toutes les préparations
sont réalisées sur place par nos équipes
- 3 3 .
gﬁ. Viande bovine frangaise
Produit issu de U'Agriculture biologique il p
Produit issu d’une production locale située a
moins de 200kms (IDF et départements
limitrophes)
i+ Toutes les crudités proposées en hors
d’ceuvre sont réalisées sur place a partir de
produits frais bruts de saison

Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé




