A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun
Semaine du 13 au 17 janvier 2025

JEUDI

MERCREDI VENDREDI

Salade de riz a
(7 %)

I'Espagnole ““ <

Salade de noix et

. < Pizza au fromage
mimolette <

Céleri en folie

Salade chouchou Salade au Brie et

raisin <7

Iceberg vinaigrette

Salade de blé au curry
caramel

Saucisson sec et

cornichons

Salade de pommes de Concombre Alpin

terre .
Hot dog -
Steak de veau Restauration Pave mariniere Colin meuniére et
Lieu tandoor:i Sauté de dinde Scolaire fermée Veggi hot dog citron
Steak végétal Basquaise Jambon braisé

Merlu aux condiments Frites

Omelette

Tortis tricolores ™ | Galette aux légumes Salade verte

Gnocchis a la tomate
Jeunes carottes aux
Courgettes grillées Comté

Petits filous aux
fruits

Vache qui rit

Fromage frais

Rondelé nature Coulommiers Yaourt aromatisé

Bleu d'Auvergne Petit moulé

Bombel Brownies

Creme vanille cookies
Liégeois vanille

5y

e R q(}) .
Eclair = Gateau de semoule &+ Fruit &
Fruit Compote de pomme- Flan nappé caramel
éch
peche Fromage blanc et
Fruit créme de marrons
Sauf contraintes liées au service et aux approvisionnements,
toutes les préparations sont réalisées sur place par nos équipes
-
&g. Viande bovine fancaise &‘

AB Produit issu de I'Agriculture Biologique

BIOLOGIGUE

Produit issu d’une production locale située a moins de 200km
(IDF et départements limitrophes)

Toutes les crudités proposées en hors d’oeuvre sont réalisées
sur place a partir de produits frais bruts de saison

-
%:\ GERESRESTAURATION

Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé




