A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun

Semaine du 16 au 20 décembre 2024

LUNDI JEUDI
MARDI

Salade verte aux

crolitons
Cake aux 2 fromages
Salade douceur Ly
Lentilles au chévre-miel Carottes rdpées
. . l_”l'))
vinaigrette <
Steak haché sauce Salade colombienne
poivre
Pavé de colinala Carré de porc sauce
Provencale diable
Crépes au fromage | Dos de lieu en croustade MENU
@
< réveillon de Nogl
Coudes Boulettes de p. chiches gl
Brocolis a I'ail et persil
48 Purée de p. de terre

Duo de courgettes
Cantal grillées

Yaourt brassé aux fruits

MERCREDI VENDREDI

Fournols Mimolette
Kiri
Beignet aux pommes Bresse bleu - T
Crunchy mousse chocolat - - a i3
anc - e A ;
Fruit Compote de

Sauf contraintes liées au service et aux
approvisionnements, toutes les préparations
sont réalisées sur place par nos équipes

-
gg. Viande bovine frangaise

Produit issu de ’Agriculture biologique

Produit issu d’une production locale située a
moins de 200kms (IDF et départements
limitrophes)

i+ Toutes les crudités proposées en hors - & e
d’ceuvre sont réalisées sur place a partir de R

produits frais bruts de saison
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Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé
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