LUNDI

Macédoine et ceufs
durs

Salami et cornichons

Salade de tomates

. (7 ¥
Friand au fromage -

Salade d'endives
Aiguillettes de poulet | ¢ | 1o Rochelle -/

panées
Filet de thon a
I'Américaine

Pavé de quinoa

Y 7
Colin a la Provengale =+

Purée de pomme de

terre
Poélée de brocolis Semoule
Poélée de légumes
Edam
Yaourt brassé aux Emmental
fruits Cantadou
Camembert Chantilly de Bleu et
crolitons
Fruit
Beignet chocolat- Fruit
hoisette Compote de fruits &

Creme dessert vanille | Flan nappé caramel

Sauf contraintes liées au service et aux approvisionnements,

toutes les préparations sont réalisées sur place par nos équipes

gf.. Viande bovine fancaise

AB Produit issu de I'Agriculture Biologique

BIOLOGIGUE

Produit issu d’une production locale située a moins de 200km

é (IDF et départements limitrophes)

sur place a partir de produits frais bruts de saison

Toutes les crudités proposées en hors d’oeuvre sont réalisées : f

MARDI

Merguez

’ i
Flan de légumes &

A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun
Semaine du 10 au 14 février 2025

JEUDI

MERCREDI

LA MONTAGNE

{3 oy

Restauration
Scolaire fermée

—

&

VENDREDI

Salade de riz au thon
i

i 4
Terrine de lapin

Duo de chou et carotte

Omelette espagnole

Saucisse de
Montbéliard

Blé pilaf sauce

Julienne de légumes

Brie
Gouda

Fromage frais aux
fruits

’ L.:h-)
Banane créole &

Abricots aux amandes

GERESRESTAURATION

Restaurateur de I'Enseignement, de |'Entreprise, de la Santé




